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Keamanan Pangan untuk semua

Jugnal

Keamanan pangan adalah syarat mutlak yang harus terpenuhi untuk pangan
yang akan dikonsumsi agar bermanfaat bagi kesehatan masyarakat. Undang
Undang Pangan No. 18 tahun 2012 menyatakan keamanan pangan adalah

Mutu Pangan
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kondisi dan upaya yang diperlukan untuk mencegah pangan dari kemungkinan

Ketua Dewan Redaksi: cemaran biologis, kimia, dan benda lain yang dapat mengganggu, merugikan,
Winiati P. Rahayu, Prof. Dr dan membahayakan keschatan manusia serta tidak bertentangan dengan
agama, keyakinan, dan budaya masyarakat sehingga aman untuk dikonsumsi.

Dewan Redaksi: Manajemen keamanan pangan dimulai dari penerapan higiene sanitasi

Dede R. Adawiyah, Prof. Dr

termasuk dari para penjamah pangan, pengolah dan para konsumen sebagai
perilaku dasar keamanan pangan yang kemudian diharapkan menjadi budaya

Didah Nur Faridah, Dr keamanan pangan. Lebih jauh lagi penerapan hazard analysis critical control
Nurheni Sri Palupi, Dr point (HACCP) di industri pangan dapat dilakukan bila aplikasi cara produksi
Nur Wulandari, Dr pangan yang baik dan prosedur operasi baku sanitasi sudah dilakukan. Disisi

lain, peran negara sebagai penyusun kebijakan dan peraturan serta pengawas

Puspo Edi Giriwono, Dr
Siti Nurjanah, Dr

penerapannya memerlukan dukungan dari proses analisis risiko yang terdiri
dari kajian, manajemen dan komunikasi risiko. Pada kajian risiko diperlukan
Mitra Bebestari: kegiatan identifikasi bahaya, karakterisasi bahaya, kajian paparan dan

karakterisasi risiko. Pada tahapan komunikasi risiko diperlukan teknik mutakir
Dwiyati  Pujimulyani, Prof. Dr
(Univ. Mercua Buana), Gatot
Priyanto, Dr (Univ. Sriwijaya), o
Harsi D. Kusumaningrum, kali ini.

Prof. Dr (IPB University), Joko Selamat membaca!
Hermanianto, Dr (IPB University),
Meike M. Lisangan, Dr (Univ.
Papua), Nurhayati, Dr (Univ.
Jember), R. Haryo Bimo Setiarto,
Dr (BRIN), Rahmawati, Dr (Univ.
Sahid), Ratih Dewanti-Hariyadi,
Prof. Dr (IPB University), Reggie
Surya, Dr (Univ. Bina Nusantara),
Sri Widowati, Prof. Dr (BB- Departemen llmu dan Teknologi Pangan - FATETA IPB
Pasca Panen), Sugiyono, Prof.
Dr (IPB University), Tita Rialita,
Dr (Univ. Padjajaran), Triana
Setyawardani, Prof. Dr (Univ.

menyampaian karakteristik risiko tersebut antara lain dengan memanfaatkan
sarana e-learning. Sebagian bahasan tersebut termuat dalam artikel pada edisi

Perhimpunan Ahli Teknologi Pangan Indonesia

Jenderal Soedirman), Uswah Gabungan Pengusaha Makanan dan Minuman Indonesia
Hasanah, Dr (IPB University),
Wahyudi David, Dr (Univ. Bakrie) South-East Asia Food & Agricultural Science and Techonology

(SEAFAST) Center, LPPM IPB
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